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Garnelen auf  mariniertem Gemüse im Parmesannest
Pochiertes Steinbuttfilet in Zitronengras-Gelee

Sauerrahm-Lachs-Parfait
Vitello tonnato mit Kapernäpfeln 

Serranoschinken mit Melone
Fleischbällchen mit Ananas
Wassermelonen-Gazpacho

Bärlauch-Kartoffelsalat
Rucolasalat mit Cocktailtomaten & Parmesan

Marktfrischer Salat aus Blattsalat, Gurken, Paprika & Tomaten mit Schafskäse
Ausgebackener Ziegenkäse mit Minzsalat & Paprikavinaigrette

Käseterrine mit Schinken & Artischocken
Manchego mit Paprika & Oliven
Weißlacker in süßer Umgebung

aus dem Kupferkessel
Klare Wildsuppe „Hubertus“

vom Grill
Austern mit Speck 

Glacierte Schweinslende mit Dattel-Salbei-Relish, Ananas & Süsskartoffeln 
Hähnchenbrust-Feigen-Spieße mit Petersilien-Pinienkern-Relish & Reisfladen

Pfeffriges Rib- Eye-Steak 
mit Käse-Pekannuss-Butter, Chili-Avocados & bunten Kartoffelspießen 

Seeteufelspieß mit würziger Vinaigrette, Zitronenpolenta & Papaya-Zuckerschoten-Salat 
Lammfiletspieße mit Gurken-Feta-Relish & Bohnenbündchen 

Äpfel & Birnen im Päckchen
dazu reichen wir

Scharfe Malaga – Sauce
Garibaldi – Sauce

Knoblauch – Crème fraîche
New – England – Barbecue

Baguette/ Ciabatta/ Pita/ Brotauswahl  

Dessert
Frisch gebackene Rahmwaffeln mit Schwarzkirschgrütze & Vanilleeis/ -sauce 

Kaltes Rum-Soufflé an Früchten

Preise auf  Anfrage. 
Ripka Catering ∙ Friedrich-Barnewitz-Straße ∙ 518119 Warnemünde ∙ Telefon: 0381- 519 63 45  ∙ ripka-catering@t-online.de


